


























KREMS-AUSTRIA

SAND 1 - Griiner Veltliner

Vino aziendale - fresco e fruttato

Denominazione:
Vigneto:

vitigno:

categoria di qualita:

eta vigneti:

terreno:

affinamento:

temp. di fermentazione:

durate di fermentazione:

durata dell’affinamento almeno:

si consiglia di bere:

temperatura di servizio:

Niederdsterreich

piu vigneti

Griiner Veltliner (100%)
Qualititswein (vino di qualita)
45+

Loss

accaio

18°C

l4gg

3+ mesi

entro 3 anni

9-11°C

abbinamenti:

molto versatile, sta bene con carni bianche, insalate, pesce, frutti di mare e secondi non troppo impegnativo, anche adatto come

aperitivo e vino “da compagnia”.

descrizione:

giall'oro chiaro, frutto intenso di banana, sul palato delicato e morbido, molto fresco grazie alla spalla acida, speziato, molto lineare e
piacevole, persistente!

Weingut Zohrer

La famiglia Zohrer e la sua azienda —~Zéhrer anno 1270- hanno radici che vanno lontane nella storia dell " Austria, risalendo alla dinastia
dei Babenberger. Attorno al 1300 Albrecht I (1255-1308) doné a 20 dei suoi pit fedeli capitani dei feudi che comprendevano campi,
boschi, frutteti e vigneti nella ed attorno alla cittadina di Weinzierl (oggi una frazione di Krems), nominandoli feudatari di Krems/
Weinzierl.

Il sapere e le tradizioni di intere generazioni sono passate adesso ad Anton Zohrer, che con coerenza cerca di ottenere il meglio dalle
sue grandi cru. La maggior parte dei vigneti ¢ stata impiantata da nonno e papa circa 40-80 anni fa.

I vini hanno un profilo inconfondibile, rispecchiano il loro terroir e godono di fama internazionale.

Weingut & Gistehaus ANTON ZOHRER | Sandgrube 1, A-3500 Krems, Austria
Tel.: +43 273283 191 | Fax: +43 2732 83 191-4 | Email: weingut@zoehrer.at | www.zoehrer.at



KREMS-AUSTRIA

SAND 1 - Riesling

Vino aziendale - fresco e fruttato

Denominazione: Niederosterreich

Vigneto: piu vigneti

vitigno: Riesling (100%)

categoria di qualita: Qualitdtswein (vino di qualita)
eta vigneti: 45+

terreno: Loss

affinamento: accaio

temp. di fermentazione: 18°C

durate di fermentazione: 14 gg

durata dell’affinamento almeno: 3+ mesi

si consiglia di bere:

temperatura di servizio:

entro 3 anni
9-11°C

abbinamenti:

molto versatile, sta bene con carni bianche, insalate, pesce, frutti di mare e secondi non troppo impegnativo, anche adatto come
aperitivo e vino “da compagnia".

descrizione:

Verdognolo chiaro, frutto intenso di pesca, molto fresco, molto invogliante sul palato grazie alla sua freschezza e un accenno di
residuo zuccherino, molto armonico e fruttato — un gran Riesling delicato e secco!

Weingut Zohrer

La famiglia Zohrer e la sua azienda —-Zohrer anno 1270- hanno radici che vanno lontane nella storia dellAustria, risalendo alla
dinastia dei Babenberger. Attorno al 1300 Albrecht I (1255-1308) dond a 20 dei suoi pit fedeli capitani dei feudi che comprendevano
campi, boschi, frutteti e vigneti nella ed attorno alla cittadina di Weinzierl (oggi una frazione di Krems), nominandoli feudatari di
Krems/Weinzierl.

Il sapere e le tradizioni di intere generazioni sono passate adesso ad Anton Zohrer, che con coerenza cerca di ottenere il meglio dalle
sue grandi cru. La maggior parte dei vigneti e stata impiantata da nonno e papa circa 40-80 anni fa.

I vini hanno un profilo inconfondibile, rispecchiano il loro terroir e godono di fama internazionale.

Weingut & Gistehaus ANTON ZOHRER | Sandgrube 1, A-3500 Krems, Austria
Tel.: +43 273283 191 | Fax: +43 2732 83 191-4 | Email: weingut@zoehrer.at | www.zoehrer.at



KREMS-AUSTRIA

Krems — Griiner Veltliner

Vino del paese - speziato e peppato

Denominazione:
Vigneto:

vitigno:

categoria di qualita:

eta vigneti:

terreno:

affinamento:

temp. di fermentazione:

durate di fermentazione:

durata dell’affinamento almeno:

si consiglia di bere:

temperatura di servizio:

Krems

selezione di diverse cru
Griiner Veltliner
Kremstal DAC

50+

Loss & terreno granitico
in accaio

18°C

15 gg

6 mesi

entro 1 - 7 anni
9-11°C

abbinamenti:

Il Griiner Veltliner di Krems ¢ il vino ideale per antipasti diversi, anche fritti, bollito misto, pesce del danubio, di lago e di mare, ma
anche per piatti asiatici e la cotoletta viennese (Wiener Schnitzel).

descrizione:

speziato, note intreganti di frutta gialla, ribes bianco, profumato e minerale, con la giusta nota di peppato tipico del Veltliner, morbido,
rotondo, esprime bene il terreno di Loss e di granito, sul palato torna il pepe rosso e nero.

Weingut Zohrer

La famiglia Zohrer e la sua azienda —-Zohrer anno 1270- hanno radici che vanno lontane nella storia dellAustria, risalendo alla
dinastia dei Babenberger. Attorno al 1300 Albrecht I (1255-1308) dond a 20 dei suoi pit fedeli capitani dei feudi che comprendevano
campi, boschi, frutteti e vigneti nella ed attorno alla cittadina di Weinzierl (oggi una frazione di Krems), nominandoli feudatari di
Krems/Weinzierl.

Il sapere e le tradizioni di intere generazioni sono passate adesso ad Anton Zohrer, che con coerenza cerca di ottenere il meglio dalle
sue grandi cru. La maggior parte dei vigneti e stata impiantata da nonno e papa circa 40-80 anni fa.

I vini hanno un profilo inconfondibile, rispecchiano il loro terroir e godono di fama internazionale.

Weingut & Gistehaus ANTON ZOHRER | Sandgrube 1, A-3500 Krems, Austria
Tel.: +43 273283 191 | Fax: +43 2732 83 191-4 | Email: weingut@zoehrer.at | www.zoehrer.at



KREMS-AUSTRIA

Krems - Riesling

Vino del paese - speziato e peppato

Denominazione:
Vigneto:

vitigno:

categoria di qualita:

eta vigneti:

terreno:

affinamento:

temp. di fermentazione:

durate di fermentazione:

durata dell’affinamento almeno:

si consiglia di bere:

temperatura di servizio:

Krems

selezione di diverse cru
Riesling

Kremstal DAC

50+

Loss & terreno granitico
in accaio

18°C

15gg

6 mesi

entro 1 - 7 anni
9-11°C

abbinamenti:

Il Riesling di Krems si abbina molto bene con piatti austriaci ed internazionali: vitello arrosto, pollo arrosto, pesce e frutti di mare, ma
anche con piatti asiatici e vegetariani molto speziati.

descrizione:

di colore giallo-verdognolo lucente, pesche ed albicocca intriganti abbinati con note minerali di fume, sul palato note complesse ed
eleganti di pesca gialla, fresco e strutturato, persistente e molto longevo.

Weingut Zohrer

La famiglia Zohrer e la sua azienda —-Zohrer anno 1270- hanno radici che vanno lontane nella storia dellAustria, risalendo alla
dinastia dei Babenberger. Attorno al 1300 Albrecht I (1255-1308) dond a 20 dei suoi pit fedeli capitani dei feudi che comprendevano
campi, boschi, frutteti e vigneti nella ed attorno alla cittadina di Weinzierl (oggi una frazione di Krems), nominandoli feudatari di
Krems/Weinzierl.

Il sapere e le tradizioni di intere generazioni sono passate adesso ad Anton Zohrer, che con coerenza cerca di ottenere il meglio dalle
sue grandi cru. La maggior parte dei vigneti e stata impiantata da nonno e papa circa 40-80 anni fa.

I vini hanno un profilo inconfondibile, rispecchiano il loro terroir e godono di fama internazionale.

Weingut & Gistehaus ANTON ZOHRER | Sandgrube 1, A-3500 Krems, Austria
Tel.: +43 273283 191 | Fax: +43 2732 83 191-4 | Email: weingut@zoehrer.at | www.zoehrer.at



KREMS-AUSTRIA

URKNALL - Riesling

Cru - preciso ad elegante

Denominazione: Krems - Kremstal

Vigneto: VISION selezione dei migliori cru di Krems
vitigno: Riesling (100%)

categoria di qualita: DAC Kremstal Reserve

eta vigneti: 65+

terreno: terrazzamenti ripidissimi di granito, Loss e scisto
affinamento: in piccole botti di legno austriache

temp. di fermentazione: 22°C

durate di fermentazione: 18 gg.

durata dell’affinamento almeno: 12 mesi
si consiglia di bere: entro 10-12 anni

temperatura di servizio: 9-11°C

abbinamenti:

ideale con carni di vitello, maiale e bianche, trota, pesce persico e pesci di mare, ma anche con piatti della cucina indiana e asiatica in
genere.

descrizione:

Il vino VISION Kremstal ¢ la massima espressione dei vigneti, del territorio e del vitigno, nasce da vigne vecchie e dall’esperienza
centenaria della famiglia Zéhrer. Le uve vengono selezionate e raccolte a mano su terrazzamenti ripidissimi e provengono dalle 6 cru
migliori di terreno granitico, Loss e scisto che apartengono alla famiglia in parte dal 1576. Viene prodotto sono in ottime annate e ha
un potenziale di invecchiamento enorme.

Weingut Zohrer

La famiglia Zohrer e la sua azienda —Zoéhrer anno 1270- hanno radici che vanno lontane nella storia dell” Austria, risalendo alla dinastia
dei Babenberger. Attorno al 1300 Albrecht I (1255-1308) doné a 20 dei suoi pit fedeli capitani dei feudi che comprendevano campi,
boschi, frutteti e vigneti nella ed attorno alla cittadina di Weinzierl (oggi una frazione di Krems), nominandoli feudatari di Krems/
Weinzierl.

Il sapere e le tradizioni di intere generazioni sono passate adesso ad Anton Zohrer, che con coerenza cerca di ottenere il meglio dalle
sue grandi cru. La maggior parte dei vigneti ¢ stata impiantata da nonno e papa circa 40-80 anni fa. I vini hanno un profilo
inconfondibile, rispecchiano il loro terroir e godono di fama internazionale.

Weingut & Gistehaus ANTON ZOHRER | Sandgrube 1, A-3500 Krems, Austria
Tel.: +43 273283 191 | Fax: +43 2732 83 191-4 | Email: weingut@zoehrer.at | www.zoehrer.at



URKNALL -

KREMS-AUSTRIA

Griiner Veltliner

Cru - speziato e molto espressivo

Denominazione:
Vigneto:

vitigno:

categoria di qualita:

eta vigneti:

terreno:

affinamento:

temp. di fermentazione:

durate di fermentazione:

durata dell’affinamento almeno:

si consiglia di bere:

temperatura di servizio:

Krems - Kremstal

VISION selezione dei migliori cru di Krems
Griner Veltliner (100%)

DAC Kremstal Reserve

65+

Urgestein, Loss & Schiefer Steil & Steilstterrassen
in piccole botti di legno austriache

22°C

18 gg.

12 mesi

entro 10-12 anni

9-11°C

abbinamenti:

ideale con insalate con noci e pesto, verdure saltate in padella, piatti con salse cremose e concentrate, filetto di vitello con crema al
pesto, piatti a base di funghi, formaggi delicati, piatti speziati con erbe di campo, sta bene anche con un sigaro o come vino da
meditazione.

descrizione:

Il vino VISION Kremstal ¢ la massima espressione dei vigneti, del territorio e del vitigno, nasce da vigne vecchie e dall’esperienza
centenaria della famiglia Zohrer. Le uve vengono selezionate e raccolte a mano su terrazzamenti ripidissimi e provengono dalle 6 cru
migliori di terreno granitico, L9ss e scisto che apartengono alla famiglia in parte dal 1576. Viene prodotto sono in ottime annate e ha
un potenziale di invecchiamento enorme!

Weingut Zohrer

La famiglia Zohrer e la sua azienda —-Zohrer anno 1270- hanno radici che vanno lontane nella storia dell“Austria, risalendo alla
dinastia dei Babenberger. Attorno al 1300 Albrecht I (1255-1308) dond a 20 dei suoi pit fedeli capitani dei feudi che comprendevano
campi, boschi, frutteti e vigneti nella ed attorno alla cittadina di Weinzierl (oggi una frazione di Krems), nominandoli feudatari di
Krems/Weinzierl.

Il sapere e le tradizioni di intere generazioni sono passate adesso ad Anton Zohrer, che con coerenza cerca di ottenere il meglio dalle
sue grandi cru. La maggior parte dei vigneti ¢ stata impiantata da nonno e papa circa 40-80 anni fa. I vini hanno un profilo
inconfondibile, rispecchiano il loro terroir e godono di fama internazionale.

Weingut & Gistehaus ANTON ZOHRER | Sandgrube 1, A-3500 Krems, Austria
Tel.: +43 273283 191 | Fax: +43 2732 83 191-4 | Email: weingut@zoehrer.at | www.zoehrer.at








